
添付資料４．給食設備に係る厨房機器リスト

No. 室名 品名 台 ﾌ 備考

数 間口 奥行 高さ 給水 給湯 排水 1φ100V 1φ200V 3φ200Vｰ

(kw) (kw) (kw) ﾄﾞ

1 調理室 冷凍冷蔵庫 1 745 800 2000 0.453 0.46 排水の水受け皿付

2 調理室 包丁まな板殺菌庫 1 600 500 1030 0.5

3
調理室・
前室

移動式作業台 2 500 500 650

4 調理室 １槽ｼﾝｸ付調理台 1 1200 750 850 15 15 40
下部に扉　ﾄﾞﾗｲ式　　水道→混
合栓・直結水

5 調理室 ＩＨ調理器 3 450 600 180 5.0×3 ○

6 調理室 ＩＨ調理器 2 240 600 200 3.0×3 ○

7 調理室 ＩＨ調理器置台 1 2090 720 650
ﾄｯﾌﾟ850IH調理台との高さ調整、
ｺﾝｾﾝﾄ3φ200Vを5個、下部戸
棚

8 調理室 作業台 1 2090 400 850 引出3個・戸棚

9 調理室 ｽﾁｰﾑｺﾝﾍﾞｸｼｮﾝｵｰﾌﾞ 1 700 754 1630 15×2 40×2 4.4×2 ○
下部に収納付　付属：①2/3ﾎﾃﾙ
ﾊﾟﾝ6枚②2/3穴あき6枚③2/3焼
き網6枚④ｸﾘｰﾅｰ4本

10 調理室 ＩＨｼﾞｬｰ炊飯器 2 430 500 390 4.57×2 ○

11 調理室 炊飯器置台 1 1200 650 500

12 調理室 ＩＨ調理器 1 600 450 115 4 ○

13 調理室 ＩＨ調理器置台 1 600 650 750 下部に戸棚

14 調理室 １槽ｼﾝｸ付調理台 1 1895 650 850 15 15 40
ｺﾝｾﾝﾄ2口･2個、下部に収納
棚、IH調理器との高さ調整､ﾄﾞﾗｲ
式、水道→混合栓･直結水

15 調理室 作業台 1 1500 600 850 下部に戸棚

16 調理室 食器戸棚 1 1200 600 1800

17 調理室 冷蔵ｼｮｰｹｰｽ 1 430 460 1430 0.21
排水の水受け皿付・庫内温度計
付

18 調理室 運搬ﾜｺﾞﾝ 4 750 500 900 ｺｰﾅｰｶｯﾄの隙間をなくすこと

19 調理室 運搬ﾜｺﾞﾝ 2 750 500 975 ｺｰﾅｰｶｯﾄの隙間をなくすこと

20 調理室 天吊戸棚 2
ｶｳﾝﾀｰ･収納棚　ワゴンのトップ
から30ｃｍ以上

21 調理室 ﾊﾟｲﾌﾟ棚 1 700 290 240

22 調理室 ｿｲﾙﾄﾞﾃｰﾌﾞﾙ 1 1500 810 850
15×2
15-GV

15×2
16-GV 40×2

間接照明　水道→混合栓ﾌﾟﾚｼｬ
ﾜｰ(水)

23 調理室 食器洗浄機 1 735 749 1530 20 50 9.8 ○
庫内寸法厳守、洗剤(ﾃﾞﾀｰｼｪﾙ
LMA)取付　ﾌﾟﾚｰﾄﾗｯｸ２ヶ、平網
ﾗｯｸ２ヶ

24 調理室 ｸﾘｰﾝﾃｰﾌﾞﾙ 1 502 429 390 下部に収納

25 調理室 ﾊﾟﾝﾗｯｸ 1 600 600 1800

26 調理室 食器消毒保管器 1 1360 550 1900 6.75 食器カゴ10ｺ　STD360*250*200

27 調理室 手洗器（設備工事） 1 15 15 40
点滴容器使用不可　温水　セン
サー式

28 調理室 手洗器用ﾎﾟﾝﾌﾟ置台 1

29 前室 １槽ｼﾝｸ付調理台 1 1500 650 850 15 15 40 下部にｽﾉｺ　混合栓

30 前室 手洗器（設備工事） 1 15 15 40
点滴容器使用不可　温水　セン
サー式

31 前室 手洗器用ﾎﾟﾝﾌﾟ置台 1

32 前室 清掃用具ﾛｯｶｰ 1

33 前室 清掃流し 1 15 50 ﾓｯﾌﾟ洗い用

34 調理室 ｼｪﾌｹﾝﾐｯｸｽ 2
付属品　ｽﾃﾝﾚｽﾎﾞｰﾙ(5L)、ﾎｲｯ
ﾊﾟｰ、ﾋﾟｰﾀｰ、ﾌｯｸ、ｽﾊﾟﾃﾗ、本体
ｶﾊﾞｰ

35 調理室 ｷｬｽﾀｰ付ﾗｯｸ収納棚 1 400 900 1800

36 欠番

37 更衣室 更衣室ﾛｯｶｰ 4 職員4人分、ﾊﾝｶﾞｰ掛付

38 前室 ｷｬｽﾀｰ付ﾗｯｸ収納棚 1 400 900 1800

39 前室 木製食器棚 1 1200 900 1800
L字型　下段の間隔700、中上段
400

40 調理室 ﾎﾜｲﾄﾎﾞｰﾄﾞ名入れ 1 450 600 罫線印刷/文字ｶｯﾃｨﾝｸﾞ

41 調理室 時計 1 壁に取付

42 外部 ｸﾞﾘｽﾄﾗｯﾌﾟ 1 15 15 調理室内禁止

寸法 配管口径(A) 電気


